
کنندگان داخلی باعث محبوبیت این میوه در بین مصرف ،تولید شده در ایران یویکمیوة خوب  تیفیک
روز  افزایشاست. همگام با  شدهخزر  یایفارس و حوزة در جیحوزة خل یکشورها ژهیوبه و خارجی

زیاد  یارزآور تیبا قابل هویم نیابرداشت و پس از برداشت مراحل  بهبودبه  ،میوة کیوی دیتولافزون 
 نظیر برداشت از پس مناسب هایفناوریتوسعه  و میوه برداشت زمان رعایت .استتوجه نشده
و شرایط  میوه نقلوحمل ،بندیبسته آن، هوادهی و میوه ضدعفونی کردن، سردپیش جداسازی،
 .آیندمی شمار به فروش بازار تا برداشت مرحلۀ از تازه، هایمیوه کیفیت بر مؤثر عوامل جمله از سردخانه

و  دهییآگاه ،یدانش فن شیافزا "برداشت و پس از برداشت میوة کیوی"هدف از نگارش کتاب  

این  و افزایش ماندگاری مناسب تیفیبا ک برای تولیدبرداشت تا مصرف،  ۀنکات لازم از مرحل تیرعا

ها در زمینۀ افزایش ماندگاری میوة آخرین یافته است تا در کتاب حاضر سعی شدهمیوة با ارزش است. 

و تغذیه، علوم و صنایع غذایی، باغبانی های برداری اساتید، دانشجویان رشتهبهره برایی ویک

 کنندگان و صادرکنندگان میوة کیوی ارائه شود. تولید

 


